
servicio a domicilio 
MENÚ para llevar y 



Entradas

Sushi tower............................................................................$296
¡El sushi como nunca lo has probado! Nuestra 
famosa torre de arroz, aguacate, cangrejo spicy 
(30 g.) y atún fresco (70 g.) con toques de salsa 
de anguila y chipotle mayo, coronada con una 
lluvia de tempura crunch, cebollín y masago. 
¡Única!

Central tower.......................................................................$290 
Torre de arroz, láminas de aguacate, cubos de atún 
(50 g.) y pasta de cangrejo (30 g.). Cubierto con 
salsa aji mayo y salsa de anguila

Salmon tower........................................................................$278 
Camas de nuestro arroz para sushi especial, agua-
cate y exquisito salmón fresco (50 g.). Top de 
tempura cruch y fourikake de salmón (3 g.). Bañado 
con nuestras salsas de anguila y aji mayo

Sushi tower



Camarones Roca...........................................$344
Deliciosos camarones crujientes (200 
g.) marinados con nuestra deliciosa 
salsa aji mayo

Hamachi Tiradito..........................................$393
Láminas de Hamachi (120 g.) con ci-
lantro, coronado con jalapeño y sri-
racha original, acompañado de salsa 
de ajo

Edamames (Salsa de Ajo).............................$109
Bañados con nuestra ya famosa salsa 
de ajo

Edamames (Salados)....................................$104 
Tiernos y suaves edamames en una 
lluvia de sal Maldon

Edamames (Spicy).........................................$109 
Los preferidos por su toque picante y 
jugoso

Jalapeño Firecrackers.................................$260
Deliciosos chiles jalapeños rellenos 
de pasta de cangrejo (40 g.), en tem-
pura con salsa de anguila, sriracha 
mayo, tempura crunch, masago anaranja-
do y cebollín

Tostada de Atún.............................................$186
Deliciosa tostada de atún (55 g.) ma-
rinada con aceite de ajonjolí, sobre 
una cama de chipotle mayo, coronada 
con aguacate, chile jalapeño, cebolla 
frita y togarashi.

Gyozas...........................................................$164
Deliciosas empanadas japonesas relle-
nas de cerdo (5 pz. con 20 g. c/u) 
sartenadas acompañadas de salsa espe-
cial

Tacos de Rib Eye............................................$384
Una de nuestras especialidades, deli-
ciosos tacos de rib eye (180 g.) corte 
fino con salsa de ajonjolí ligeramente 
picante

Tostada de atún

Jalapeño Firecrackers



Kushiages Queso...........................................$134
Brochetas de queso gouda empanizadas 
con nuestro panko especial y fritas 
tenuamente para obtener como resulta-
do un bocadillo cremoso y crujiente. 
Acompañado con salsa kushiague con un 
toque de tártara

Kushiages Plátano con queso.....................$139 
Nuestras brochetas de queso gouda con 
un toque de plátano fresco. ¡La combi-
nación perfecta!

Crunchy Cangrejo Salad.............................$197
Cangrejo kanikama (30 g.), alga 
fresca, pepino sunomono, spicy mayo, 
tempura cruch y salsa de anguila

Wakame Salad...............................................$172
Alga seaweed, fresca y deliciosa

Ensalada del Chef........................................$335
Mix de lechugas orgánicas, salmón (40 g.), 
camarón (40 g.), atún (40 g.) y agua-
cate, marinados con nuestra deliciosa 
salsa picante de la casa.

EnSALAdas

KUSHIAGES

Kushiages Plátano.......................................$134
Una opción vegana en nuestra selec-
ción de brochetas

Kushiages Camarón con queso....................$169
Camarón (15 g. c/u) envuelvo en queso 
crema y empanizado con panko

Kushiages Pollo...........................................$150
Jugosa pechuga de pollo (40 g. c/u) 
empanizada. ¡Nunca has probado algo 
tan jugoso y crocante!

KUSHIAGES DE QUESO

CRUNCHY CANGREJO SALAD

(Orden de 2 piezas) 



SOPas
Sopa Miso.......................................................$126
Tradicional sopa japonesa a base de 
miso, wakame, cebollín, tofu y  pasta 
harusame

Sopa Misoshiro Especial.............................$345
Tradicional sopa miso con cangrejo 
(35 g.), salmón (70 g.), shitake, 
wakame, tofu, cebollín y pasta harusame

Sopa Tori Sozui..............................................$179
Caldo japonés de pollo (140 g.) con 
arroz, champiñón, cebollín, huevo (1 
pz.) y espinacas

Sopa Tempura Udon......................................$252
Pasta udon en un caldo japones espe-
cial, acompañado de 3 camarones (60 
g.), cebolla y calabaza en tempura 

Sopa Central Soup........................................$263
Cebollin, champiñon, y láminas de rib 
eye (100 g.) salteadas, en un caldo de 
pollo japones y pasta udon. Sin duda, 
una especialidad de la casa.

TEMPURA
Tempura de Camarón...................................$263
5 piezas de camarón tempura (100 g.)

Tempura de vegetales.................................$201
Deliciosa selección de vegetales en 
tempura

Tempura mixto.............................................$285
Mezcla de 3 camarones (20 g. c/u) con 
5 vegetales tempura.

RAMEN
Ramen Rib Eye...............................................$379
Caldo de res con soya, láminas de rib 
eye (100 g.), elote amarillo, cebo-
llín fresco, chips de cebolla, 
naruto, huevo pochado (1 pz.), jengi-
bre encurtido y espinaca baby 

Ramen Chashu...............................................$422
Caldo de pollo y cerdo a base de 
tonkotsu, cerdo chashu (100 gramos), 
elote amarillo, huevo pochado (1 
pz.), espinaca baby, naruto, chips de 
cebolla y cebollín fresco.

RAMEN CHASHU



ROLLOS



California Roll Especial.............................$197
Rollo de pepino, aguacate y camarón 
(30 g.). Cubierto de masago

Philadelphia Roll........................................$197
Salmón (30 g.), pepino, queso crema, 
y aguacate por dentro, envuelto de 
arroz y ajonjolí

Philadelphia Roll Especial........................$203
Nuestro clásico philadelphia cubierto 
de masago

Avocado Roll................................................$149
Aguacate, queso, y pepino por dentro, 
aguacate por fuera

California Roll............................................$164
Camarón (30 g.), pepino y aguacate 
por dentro, envuelto de arroz y ajonjolí

Empanizado de Camarón..............................$204
Rollo de camarón (30 g.), aguacate y 
pepino por dentro, por fuera queso 
crema y empanizado

Spicy Tuna Roll............................................$192
Atún fresco (50 g.) mezclado con 
spicy mayo, cebollín, aguacate y co-
ronado con spicy mayo

Spicy Salmón Roll........................................$197
Salmón fresco (50 g.) mezclado con 
spicy mayo, cebollín, aguacate y co-
ronado con spicy mayo.

ROLLOS CLÁSICOS

EMPANIZADO DE CAMARÓN

(Todos nuestros rollos clásicos tienen 10 piezas)



sushi central
rolls

Sushi Central Roll......................................$285
Rollo de atún (60 g.) y aguacate por 
fuera, bañado de chipotle mayo, coro-
nado de masago y cebollín, relleno de 
kushiage de camarón con queso (50 
g.), tampico y pepino

Atlanta Roll.................................................$274
Rollo de aguacate por fuera envuelto 
en hoja de arroz, bañado con sriracha 
mayo, salsa de anguila y coronado con 
tempura crunch, relleno de camarón 
empanizado (40 g.), pasta de cangrejo 
(30 g.), queso crema y masago habanero

Kamikaze Roll..............................................$301
Rollo de aguacate por fuera, relleno 
de anguila (40 g.) , pepino y queso 
crema, coronado con 2 camarones tem-
pura (45 g. c/u), bañados de salsa de 
anguila

Hamachi Spicy Roll......................................$346
Rollo envuelto de hamachi (60 g.), 
masago habanero, y salsa yuzu por 
fuera, relleno de camarón (40 g.), 
aguacate, cilantro y aji mayo.

sushi central roll

(Todos tienen 10 piezas)



Lava Roll.......................................................$289
Rollo de aguacate por fuera coronado 
de camarones roca (80 g.) y chipotle 
mayo, relleno de cangrejo tempura (40 
g.), tampico y pepino

Dragon Roll..................................................$263
Rollo de aguacate por fuera, coronado 
con chipotle mayo, masago, relleno de 
camarón empanizado (40 g.), salmón 
fresco (40 g.) y queso crema

Spider Dynamite Roll..................................$274
Rollo de cangrejo tempura (50 g.), 
aguacate, spicy mayo por dentro, co-
ronado con chipotle mayo y ajonjolí

Andares Roll................................................$296
Rollo de atún sellado (80 g.), agua-
cate, sriracha y aji mayo por fuera, 
relleno de camarones roca (60 g.), 
esparrago y queso crema

Volcano Roll................................................$274
Rollo de camarón tempura (40 g.), 
aguacate y esparrago por dentro, co-
ronado de cangrejo kanikama (55 g.) y 
spicy mayo

Fili Roll.........................................................$236
Rollo de queso crema por fuera, coro-
nado con tampico, relleno de camaron 
empanizado (40 g.) y aguacate 

Ebi Roll..........................................................$260
Rollo de camarón (45 g.) y queso crema 
por fuera, coronado con rodaja de 
limón con sriracha, relleno de camarón 
tempura (40 g.) , esparrago y aguacate

Sushi Central Deluxe Roll..........................$337
Rollo de atún (50 g.) y aguacate por 
fuera. Coronado de ensalada de can-
grejo spicy (45 g.), tempura crunch, 
masago y salsa de anguila. Relleno de 
hamachi (40 g.), pepino, cilantro, 
limón y sriracha

Manchego Roll.............................................$260
Rollo de queso manchego horneado, 
bañado de sriracha mayo, relleno de 
cangrejo kanikama al tempura (50 g.), 
aguacate y chiles toreados

Ricky Roll.....................................................$263
Rollo de cangrejo kanikama (35 g.) 
por fuera bañado de sriracha mayo y 
togarashi, relleno de camaron tempura 
(40 g.), aguacate y esparrago.

KAMIKAZE roll

RICKY roll



atún por fuera

rollos de

Sunset Roll...................................................$272
Rollo de atún (40 g.) y aguacate por 
fuera, salseado con salsa de anguila 
y sriracha mayo, relleno de camarón 
empanizado (40 g.), tampico y queso 
crema

Maguro Spicy Roll.......................................$274
Rollo envuelto de atún (60 g.) con 
salsa picante de la casa, relleno de 
salmón picante (70 g.), aguacate y 
cebollín

Satélite Roll................................................$274
Rollo envuelto de atún (60 g.) por 
fuera bañado con salsa picante de la 
casa, masago habanero y cebollín 
fresco. Relleno de zanahoria tempura, 
cangrejo kanikama (35 g.), aguacate y 
chiles toreados

Cristina Roll................................................$285
Rollo de atún (60 g.) por fuera coro-
nado de tempura crunch, salseado con 
sriracha mayo, masago y cebollín, re-
lleno de cangrejo tempura (50 g.), 
queso crema y aguacate

Braveheart Roll..........................................$329
Rollo envuelto en láminas de atún 
fresco (55 g.), relleno con aguacate 
y camarón para sushi (35 g.), con top-
ping de cangrejo kanikama (55 g.) 
horneado con spicy mayo. Decorado con 
radish sprout

Saturno Roll................................................$344
Rollo de aguacate coronado con atún 
(60 g.) marinado en salsa de la casa 
picante, relleno de spicy mayo, roda-
jas de limón y hamachi (55 g.).

CRISTINA roll

SUNSET roll

(Todos tienen 10 piezas)



Salmón Roll..................................................$279
Rollo de salmón (60 g.) por fuera 
bañado con salsa picante de la casa, 
relleno de aguacate, ensalada de can-
grejo kanikama (30 g.) spicy y cilantro

Salmón Fire Roll..........................................$285
Rollo de salmón (45 g.) flameado con 
salsa yuzu, relleno de spicy kanikama 
(30 g.), cilantro, esparrago y aguacate

Alaska Roll...................................................$291
Rollo de salmón (60 g.) por fuera co-
ronado con salsa picante de la casa, 
relleno de cangrejo (55 g.) en tempu-
ra, aguacate y queso crema

Sake Roll.......................................................$279
Rollo de salmón (60 g.) por fuera 
bañado con chipotle mayo, relleno de 
esparrago y kushiage de camarón con 
queso crema (80 g.). 

ROLLOS DE
SALMÓN

POR FUERA
SALMÓN ROLL

(Todos tienen 10 piezas)



ROLLOS ligeros

Miami Roll.....................................................$274
Rollo de pepino por fuera relleno de 
atún (40 g.), salmón (60 g.), mix de 
lechugas orgánico, spicy cangrejo ka-
nikama (30 g.), aguacate y masago ha-
banero. No contiene arroz

Rainbow Roll................................................$285
Rollo envuelto de nuestra mejor se-
lección de proteínas: salmón fresco, 
camarón, hamachi, atún y láminas de 
aguacate. Relleno de cangrejo kanika-
ma, pepino y aguacate

Healthy Roll.................................................$170
(10 piezas) Rollo de arroz y ajonjolí 
por fuera, relleno de vegetales fres-
cos: zanahoria, pepino, aguacate y 
esparrago

Kyuri Crab Roll............................................$241
Rollo de pepino por fuera, relleno de 
arroz, tampico, aguacate, queso 
crema, kanikama (16 g.) y salmón 
fresco (25 g.).

KYURI CRAB ROLL

MIAMI ROLL

(Todos tienen 7 piezas, excepto healthy roll)



Neptuno Roll................................................$260
Rollo envuelto de aguacate, capeado, 
coronado con tampico, bañado de salsa 
de anguila y sriracha mayo, relleno de 
camarón empanizado (40 g.) y queso 
crema

Charolais Roll.............................................$268
Rollo empanizado de filete de res por 
fuera, bañado de salsa de anguila, re-
lleno de cangrejo capeado (50 g.), 
queso crema y aguacate

Empanizado Pollo / Res...............................$219
Nuestro clásico empanizado a tu elec-
ción: deliciosos cubos de res (50 g.) 
o jugosa pechuga de pollo (50 g.) a la 
plancha

Anguila Crunch Roll....................................$268
Rollo empanizado, bañado con salsa de 
anguila, relleno de anguila (30 g.), 
aguacate y queso crema.

Philadelphia Tampico Roll..........................$230
Rollo de queso crema por fuera, empa-
nizado, coronado con tampico, relleno 
de camarón empanizado (40 g.) y aguacate

Roca Roll.......................................................$291
Rollo de aguacate por fuera, capeado, 
coronado con camarones roca (95 g.) y 
salsa de anguila, relleno de camarón 
empanizado y queso crema.

CRUNCHY ROLLS

ROCA ROLL

PHILADELPHIA TAMPICO  ROLL

(Todos tienen 10 piezas)



ROLLOS DE
AGUACATE

POR FUERA
Lennon Roll............................................................................$260
Rollo de aguacate, furikake, aji mayo por fuera, 
relleno de camarón empanizado (40 g.), pasta de 
cangrejo (25 g.) y queso crema

Crunchy Salmón Roll............................................................$256
Rollo de aguacate por fuera coronado de tampico y 
masago, relleno de piel de salmón frita (20 g.), 
cangrejo kanikama (30 g.), pepino y queso crema

Tiger Roll................................................................................$274
Rollo de aguacate por fuera relleno de cangrejo 
tempura (50 g.) y queso crema, con aji mayo y 
punto de sriracha.

CRUNCHY SALMÓN ROLL

(Todos tienen 10 piezas)



Avocado Especial Roll.................................$285
Rollo de aguacate y anguila (40 g.) 
por fuera, bañado de salsa de anguila, 
relleno de camarón tempura (40 g.), 
cangrejo (30 g.) y queso

Super Unagi Roll...........................................$315
Rollo de anguila (50 g.) horneada por 
fuera, bañado de salsa de anguila, co-
ronado con tempura crunch, relleno de 
camarón tempura (40 g.), aguacate y 
queso crema

Banana Roll..................................................$256
Rollo envuelto en plátanos fritos, 
coronado con salsa chipotle, relleno 
de esparrago, camarón tempura (40 
g.), aguacate y queso crema

Aloha Roll.....................................................$256
Rollo de aguacate y mango por fuera, 
bañado de salsa de mango, relleno de 
camarón empanizado (40 g.), queso 
crema y esparrago.

ROLLOS DULCES

BANANA ROLL

(Todos tienen 10 piezas)



Conos de arroz de sushi con 
el pescado de tu elección

Atún   50 g.

Salmón  50 g.

Cangrejo Kanikama 35 g.
Hamachi  50 g.

Anguila  40 g.

Atún Spicy  60 g.

Salmón Spicy  60 g.

Kanikama Spicy 35 g.

Hamachi Spicy 60 g.

Verduras mixtas sazonadas a 
la perfección en plancha

Teppanyaki MIXTO
60 g. de camarón
60 g. de filete de res
60 g. de pollo

Teppanyaki Pollo
180 g. de pollo

Teppanyaki Filete de res
180 g. de filete de res

Teppanyaki Camarón
180 g. de camarón

Teppanyaki Mariscos
90 g. de camarón
90 g. de salmón

Teppanyaki Vegetales

$446

 
$318

$422

$422

$455

$230

 $186
 $197
 $197 
 $238
 $237 
 $223 
 $197
 $208 
 $259 

Anguila 20 g. (c/u)

Kanikama 15 g. (c/u)

Camarón 15 g. (c/u)

Atún  20 g. (c/u)

Salmón 20 g. (c/u)

Hamachi 20 g. (c/u)

Salmón Belly 20 g. (c/u)

 $259
 $186
 $233
 $180
 $192
 $252
 $224

TEPPANYAKI

TEMAKI

NIGIRIS
Órden de 2 piezas

NIGIRI DE SALMÓN

TEMAKI DE SALMÓN

TEPPANYAKI DE VEGETALES



Chirashi...................................................$446
Selección de pescados frescos 
corte grueso en una cama de arroz: 
atún (45 g.), salmón (45 g.), cama-
rón (30 g.), tamago,  ensalada de 
alga y jengibre encurtido.

YAKITORI

ARROZ

GOHAN

Pollo    180 g.

Filete de res   180 g.

YAKIMESHI

Arroz frito con verduras, huevo 
y la carne de tu elección

Mixto
30 g. de pollo
30 g. de res
30 g. de camarón

Vegetales 
Yakimeshi Pollo 90 g.

Yakimeshi Res 90 g.

Yakimeshi Camarón 90 g.
Yakimeshi Especial
30 g. de camarón
30 g. de pollo
30 g. de res
25 g. de camarón empanizado.

Gohan.........................................................$91
Nada más natural y ligero que un 
plato de nuestro arroz al vapor.

Deliciosas brochetas de 
bambú con salsa teriyaki y 
la carne de tu elección.

 $204
 $274

$186

 $108
 $142
 $193
 $175
 $219

CHIRASHI

YAKIMESHI DE VEGETALES

GOHAN



Yaki Udon

Noodles con salsa agridulce en 
plancha de teppanyaki con zanaho-
ria, champiñones y cebollín

Yaki Udon Vegetales 
Yaki Udon Pollo  150 g.

Yaki Udon Filete de res 150 g.

Yaki Udon Camarones 150 g.

Yaki Udon Mixto
50 g. de pollo
50 g. de filete de res
50 g. de camarón.

Selección de nuestros pescados más 
frescos en el corte de tu elección

Salmón Belly Grueso 90 g.

Salmón Belly Delgado 150 g.

Hamachi Grueso  85 g.

Hamachi Delgado  150 g.

Salmón Grueso  90 g.

Salmón Delgado  150 g.

Atún Grueso   85 g.

Atún Delgado   150 g.

Anguila Grueso  85 g.

Especial Corte Grueso
50 g. de hamachi
50 g. de salmón
60 g. de atún

Especial Corte Delgado
40 g. hamachi
40 g. de atún
40 g. de salmón.

 $296
 $348
 $410
 $450
 $285
 $323
 $290
 $348
 $439
 $454

 $479

 $226
 $305
 $446
 $434
 $446

bowls
Tuna Bowl.....................................................$384
Atún (90 g.) perfectamente sellado a 
la plancha, acompañado de cubos de 
fresco pepino japonés, edamames, piña 
y abanico de aguacate. Todo sobre una 
cama de arroz al vapor, acompañado con 
salsa especial de la casa

Salmón Bowl.................................................$459
Lomo de salmón (200 g.) a la plancha 
servido sobre una cama de quinoa, 
acompañado de aguacate en cubos, 
piña, mix de lechugas, jitomate 
cherry y cebolla encurtida.

La opción perfecta para los amantes de lo saludable y delicioso

sashimi delgado de salmón

NOODLES

SASHIMI

YAKI UDON DE VEGETALES



Salmón Teriyaki............................................$472
Delicioso salmón canadiense (200 g.) 
a la plancha, marinado en salsa teri-
yaki, acompañado de arroz gohan con 
furikake, camote amarillo, mix de le-
chuga y esparragos

Chicken Teriyaki...........................................$268
Jugosa pechuga de pollo (180 g.) mari-
nada y salteada con salsa teriyaki 
sobre una cama de arroz al vapor y 
tiras de nori.

CHICKEN TERIYAKI

ESPECIALIDADES

EXTRAS
PROTEÍNA 
Hamachi  35 g.

Salmón  35 g.

Atún  35 g.

Camarón 35 g.

 $120
 $113
 $109
   $76

SALSAS 
Tampico  120 gr.

Chipotle Mayo   60 gr.

Anguila    60 gr.

Sriracha Original 60 gr.

De la Casa  60 gr..

Teriyaki  60 gr.

Ajo   60 gr.

 $47
 $27
 $27
 $27
 $27 
 $27
 $27

OTROS 
Aguacate     45 g.

Philadelphia  45 g.

$32
$32



Central Cheesecake....................................$212
Cremoso cheesecake empanizado acompa-
ñado con helado de vainilla

Banana Tempura...........................................$216
Rebanadas de plátano macho fritas al 
témpura y acompañadas de helado de 
vainilla

Tempura Helado...........................................$224
Nuestro helado de vainilla en un pan 
al témpura..

postres
TEMPURA HELADO



   $54
 $107
   $68
   $54
 $109
   $54
   $58
 $109
   $54
   $54
   $54
   $54
   $54
   $54
   $54
 $125

AGUAS FRESCAS 455 ml.
Pepino Hierbabuena.......................................$76
Refrescante agua a base de pepino y 
toque de hierbabuena

Piña Hierbabuena...........................................$76
Perfecta combinación entre lo fresco 
de la hierbabuena y lo dulce de nues-
tras piñas.

Fresa Hierbabuena.........................................$76
Exótica y refrescante agua de fresa 
aromatizada con hierbabuena.

bebidas (FRÍAS)
Agua Embotellada LO 355 ml.
Agua Embotellada Evian 330 ml.
Calpis 454 ml.
Limonada / Naranjada 454 ml.
San Pellegrino 250 ml.
Agua mineral Peñafiel 355 ml.
Topo chico 355 ml. 
Topo chico de mesa 750 ml.
Coca Cola Original 355 ml.
Coca Cola Light 355 ml.
Coca Cola Sin Azúcar 355 ml.
Sprite 355 ml.
Sprite Sin Azúcar 355 ml.
Squirt Toronja 355 ml.
Squirt Toronja Light 355 ml.
Ramune Original Sabores 200 ml.

cervezas
XX Lager 355 ml.
Indio 355 ml.
Tecate Light  355 ml.
Bohemia Clara 355 ml.
Bohemia Oscura 355 ml.
Heineken 355 ml..
Amstel Ultra 355 ml.
Sapporo 473 ml.
Sapporo Light 355 ml.

Asahi Dry 355 ml.
Orion 500 ml.
Minerva lager light 355 ml.
Minerva IPA 355 ml.

EXTRAS 
Rusa (Sal y Limón)
Salsas Negras
(Limón, Magui, inglesa y tabasco)

Clamato (Salsas negras y clamato)

   $71
   $71
   $71
   $76
   $76
 $104
   $91
 $189
 $159

$19
$38
 
$42

 $159
 $214
 $119
 $160

VINO TINTO 

Santa Digna Cabernet Sauvignon...............$470
(375 ml.) Aromas frutales de zarzamo-
ra y grosellas, con aromas tostados de 
café y chocolate, además de sensacio-
nes de pimiento verde, cuero y anís

Santa Digna Cabernet Sauvignon...............$197
(Copa de 147 ml.)

VINO BLANCO 

Viña Esmeralda............................................$531
(375 ml.) Limpio y brillante, de color 
amarillo paja con destellos verdosos. 
sedoso y suave, aromas florales, con 
matices de fruta madura como manzana y uva

Viña Esmeralda............................................$197
(Copa de 147 ml.)

VINOS



Sayuri Nigori.................................................$579
(300 ml.) Elaborado artesanalmente y 
con un filtrado rústico, hacen de este 
sake una bebida que conserva su aroma, 
dulzura natural y un retrogusto sua-
ve.Se recomienda para alimentos condi-
mentados

Hana Awaka Sparkling.................................$566
(250 ml.) Sake japonés Junmai espumoso, 
refrescante y afrutado, tiene un equi-
librio perfecto entre dulzura y acidez

Karatamba Honjozo......................................$625
(300 ml.) Refrescante y ligero al comien-
zo; terrozo y seco en retrogusto. Con 
toques de caramelo, cocoa y miel de maple

Carajillo.......................................................$241
(207 ml.) Mezcla de café espresso, 
licor del 43 y mucho hielo. Pídelo 
shakeado o en las rocas.

Clericot.........................................................$120
(473 ml.) Cocktail a base de mix de 
frutas, soda, jugo de cítricos y un 
toque de vino de la casa

Margarita.....................................................$153
(207 ml.) Clásica bebida a base de te-
quila, cointreau, jugo de limón, 
jarabe y mucho hielo. Pídela frappé o 
en las rocas

Margarita Sabores......................................$171
(207 ml.) La clásica margarita con un 
toque de nuestros concentrados de 
frutas naturales, pregunta por ellos

Mojito............................................................$159
(473 ml.) Bebida a base de azúcar, 
hierbabuena y jugo de limón con ron y 
agua soda.

Piñada............................................................$131
(473 ml.) Bebida a base de jugo de 
piña, crema de coco y mucho hielo frapeado

Piña Colada...................................................$169
(473 ml.) Piñada con un toque de ron

Gin Central ...................................................$260
(473 ml.) Ginebra clover club, jugo de 
piña y mango, jarabe de jenjibre hecho 
en casa, jugo de limón fresco, splash 
de agua quina, frambuesas frescas con 
romero de garnitura.

DESTILADOS

cocteles

sakes Hakushika Junmai.........................................$663
(300 ml.) Delicioso y denso, con notas 
de cereales y con acidez más marcada

Ozeki Osakaya Dainginjo...........................$1,043
(300 ml.) Refinamiento absoluto y sa-
bores complejos es lo que caracteriza 
a este sake. Suave y un poco seco pero 
con sabor nítido y sofisticado

Dassai 45 Junmai Daiginjo...........................$997
(300 ml.) Finamente cítrico, limpio, 
sutil y elegante, especial para abrir 
paladares y seguir degustándolo hasta 
el final de los alimentos por su sedo-
sidad e identidad pulcra.

VODKAS 
Absolut Azul 
Grey Goose  

WHISKY 
Buchanans 12 
Buchanans 18  
Johnnie Walker
Red Label 
Jack Daniels 

MEZCAL
Mil Diablos 
Tiburón 
Santa Pedrera 

LICORES Y DIGESTIVOS 
Aperol 
Baileys 
Campari 
Chinchon Dulce 
Chinchon Seco 
Sambuca Vaccari BLANco 
Sambuca Vaccari Nero 

RON 
Bacardi Blanco 
Matusalem CláSICO
Matusalem Gran 
Reserva 15 años 
Matusalem PlATINO
Zacapa 23 

COGNAC
Hennessy VSOP 

$183
$306

  $280
  $478
  $208
  $192

 $208
 $208
 $208
 $164
 $164
 $226
 $226

 $181
 $181
 $212
 $178
 $362

 $219
 $219
 $268

 $233
 $255  $323

 $233
 $237
 $266
 $206
 $284
 $292
 $249
 $284
 $258

TEQUILA 

7 Leguas Blanco 
1800 Reposado 
1800 Añejo 
TradICIONAL Reposado 
Maestro DobeL 
Don Julio 70 
Don Julio BLANco 
Don julio RepOSADO
Herradura RepOSADO

GINEBRA
Beefeater 
Bombay 

Todos los destilados
se sirven con 59 ml.



SUSHI BOATS

SUSHI BOAT ESPECIAL DE 10 ROLLOS......................................$3,071
Nuestra mejor selección de rollos

SUSHI BOAT ESPECIAL DE 5 ROLLOS........................................$1,619
Nuestra mejor selección de rollos

SUSHI BOAT DE 10 ROLLOS CLÁSICOS.....................................$1,761
10 de nuestra sección de rollos clásicos

SUSHI BOAT DE 5 ROLLOS CLÁSICOS...........................................$929
5 de nuestros mejores rollos clásicos

BOAT Sushi Central.............................................................$2,099
10 rollos - La recomendación de nuestro Sushi Master Chef: Roca roll / 
Aloha roll / Banana roll / Spider Dynamite roll / Summer roll / Lennon 
roll / California roll / Neptuno roll / Tiger roll / Ricky roll.



Encuéntranos también en cdmx, mérida, cancún y houston 


